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EVALUACION DE CONOCIMIENTOS DE HIGIENE PERSONAL

NOMBRE COMPLETO APRENDIZ:

Apreciado Aprendiz: La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende mas
de una pregunta distinguidas con nimeros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d; sdlo una de estas opciones responde
correctamente a la pregunta, de Verdadero/Falso, de Respuesta mdltiple, de Oracién
confusa.

Preguntas totales §
Puntos totales 50

1. Varias opciones: Pregunta de seleccién mdltiple con Unica respuesta.
Lea el siguiente enunciado y a continuacion, seleccione la opcién que considere correcta.

Los operarios de las empresas de produccién y manipulacion de alimentos deben realizarse
un examen médico general con una periodicidad de:

Respuesta

a. Una vez por semana.
b. Una vez al mes.
na vez al afio.
~Cada seis meses.

2. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacion, responda si este es
verdadero o falso.

El manipulador de alimentos puede movilizarse dentro y fuera del sitio de trabajo con el
uniforme puesto.
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Respuesta Verdadero __Falso: 0(

/3. Respuesta mdltiple: Pregunta de seleccion multiple con multiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacién, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione los elementos que hacen parte de la indumentaria de un manipulador de
alimentos:

Respuesta
a. Botas de cuero.

Gorro. v~ >
Tapones para los oidos.

apabocas.
i A
g

/4. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacién, responda si este es
verdadero o falso.

El personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principics basicos de
las Buenas Précticas de Manufactura y précticas higiénicas, con el fin de garantizar que se
apliquen las precauciones necesarias para prevenir la contaminacion o deterioro de los
alimentos.

Respuesta F__ VN

M Respuesta mdltiple: Pregunta de seleccién miltiple con mitiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacién, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione dos acciones que hacen parte de los habitos y practicas de higiene corporal y
que son fundamentales para la manipulacién de los alimentos:

Respuesta
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Mantener las uias cortas, limpias y sin esmaite.
Cortar el cabelio cada 15 dias.
Lavar y desinfectar la indumentaria de trabajo una vez por semana.
Bafarse o ducharse antes de iniciar la jornada.

Exitos.

Aprendiz £\ 030 Q¥ .

Instructor: JOSE MARIO ROMERO CARAS
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2. Como genero conciencia en mis familiares para poner en practica lo buena
manipulacion de alimentos y evitar seguir cometiendo ermores
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3. Desde chora en adelante que voy a mejorar para brindar un mejor servicio ol
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EVALUACION DE CONOCIMIENTOS DE HIGIENE PERSONAL

NOMBRE COMPLETO APRENDIZ:

S5 &

Apreciado Aprendiz: La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende més
de una pregunta distinguidas con nimeros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d; sblo una de estas opciones responde
correctamente a la pregunta, de Verdadero/Falso, de Respuesta muiltiple, de Oracién
confusa.

Preguntas totales §
Puntos totales 50

1. Varias opciones: Pregunta de seleccién miltiple con Gnica respuesta.
Lea el siguiente enunciado y a continuacién, seleccione la opcién que considere cormrecta.

Los operarios de las empresas de produccion y manipulacion de aimentos deben realizarse
un examen médico general con una periodicidad de:

Respuesta

a. Una vez por semana.
b. Una vez al mes.

7. Una vez al affo.

d. Cada seis meses.

2. Verdadero/Failso: Lea el siguiente enunciado y a continuacién, responda si este es
verdadero o falso.

El manipulador de alimentos puede movilizarse dentro y fuera del sitio de trabajo con el
uniforme puesto.
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Respuesta Verdadero Falso; o~

3. Respuesta miltiple: Pregunta de seleccién mdltiple con mditiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacién, seleccione las opciones que considere correctas.

jone los elementos que hacen parte de la indumentaria de un manipulador de
alimentos:

Respuesta
a. Botas de cuero.

A Gorro.
6. Tapones para los oldos.
&_Tapabocas.
Delantal.
f. Anillos y pulseras.

<

4. VerdaderofFalso: Lea el siguiente enunciado y a continuacion, responda si este es
verdadero o falso. v

E! personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principios basicos de
las Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas, con el fin de garantizar que se
apliquen las precauciones necesarias para prevenir la contaminacién o deterioro de los
alimentos.

Respuesta F__V A\

5. Respuesta miltiple: Pregunta de seleccibn miitiple con mdltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione dos acciones que hacen parte de los habitos y practicas de higiene corporal y
que son fundamentales para la maniputacién de los alimentos:

Respuesta
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(a~Mantener las ufas cortas, limpias y sin esmalte.

oA Cortar el cabello cada 15 dlas.
#Lavarydesinbaaﬁalndxmemﬂadoh'abajoumvezporsemm.
-d-Bafiarse o ducharse antes de iniciar la jomada.
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Instructor: JOSE MARIO ROMERO CARNAS
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1. gCudles serian mis oportes desde mi entorno el mejoromiento de la manipulacion
de olimentos?
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2. Como genero conciencia en mis fomiliares para poner en procﬁcd lo buena
manipulacién de alimentos y evitar seguir cometiendo emores

landls, v

3. Desde chora en adelonte que voy @ mejorar para brindar un mejor servicio al
cliente
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NOMBRE COMPLETO APRENDIZ: @/{'//4 W Y/ 270, ,@/ yoeﬁ

Apreciado Aprendiz La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende mas
de una pregunta distinguidas con nimeros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d; sélo una de estas opciones responde
correctamente a la pregunta, de Verdadero/Falso, de Respuesta mditiple, de Oracién
confusa.

Preguntas totales 5§
Puntos totales 50

1. Varias opciones: Pregunta de seleccién mdltiple con Unica respuesta.
Lea el siguiente enunciado y a continuacién, seleccione la opcién que considere correcta.

Los operarios de las empresas de produccion y manipulacion de alimentos deben realizarse
un examen médico general con una periodicidad de:

Respuesta

a. Una vez por semana.
b. Una vez al mes.

X Una vez al afio.

d. Cada seis meses.

\

2. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacion, responda si este es
verdadero o falso.

El manipulador de alimentos puede movilizarse dentro y fuera del sitio de trabajo con el
uniforme puesto.
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3. Respuesta miltiple: Pregunta de seleccion maltiple con multiple respuesta Lea el
sigulente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione los elementos que hacen parte de la indumentaria de un manipulador de
alimentos:

Respuesta

a. Botas de cuero.
X Gorro.

X Tapones para los oidos.
Y. Tapabocas.
y. Delantal.
f. Anillos y pulseras.”
g, Zapatos cerrados.
. Overol,

4. Verdadero/Falso: Lea el sigulente enunciado y a continuacién, responda si este es
verdadero o falso.

El personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principios bésicos de
las Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas, con el fin de garantizar que se
apliquen las precauciones necesarias para prevenir la contaminacion o deterioro de los
alimentos.

RespuestaF__V X _

5. Respuesta multiple: Pregunta de seleccion mdltiple con mdltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione dos acciones que hacen parte de los habitos y practicas de higiene corporal y
que son fundamentales para la manipulaciéon de los alimentos:

Respuesta

Scanned with
& CamScanner |


https://v3.camscanner.com/user/download

SENA Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

nN

Eﬁm las ufias cortas, limpias y sin esmalte.

b. Cortar el cabello cada 15 dlas.

¢. Lavar y desinfectar la indumentaria de trabajo una vez por semana.
’\Bamme o ducharse antes de Iniciar la jornada.

{!

PRUEBA DE CONOCIMIENTO

Exitos.
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Instructor: JOSE MARIO ROMERO CARNAS
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2. Como genero conciencia en mis fomiiares para poner en practica la buena
manipulacion de alimentos y evitar seguir cometiendo ermores
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EVALUACION DE CONOCIMIENTOS DE HIGIENE PERSONAL

NOMBRE COMPLETO APRENDIZ: K.{o_\mu\ s WHomedes Rarwer

Apreciado Aprendiz: La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende mas
de una pregunta distinguidas con nimeros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d; sdlo una de estas opciones responde
comrectamente a la pregunta, de Verdadero/Falso, de Respuesta miltiple, de Oracién

confusa.

Preguntas totales 5
Puntos totales 50

1. Varias opciones: Pregunta de seleccidon muitiple con Unica respuesta.
Lea el siguiente enunciado y a continuacion, seleccione la opcion que considere correcta.

Los operarios de las empresas de produccién y manipulacion de alimentos deben realizarse
un examen médico general con una periodicidad de:

Respuesta

a. Una vez por semana.
b. Una vez al mes.

¥ Una vez al afio.

d. Cada seis meses.

2. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacion, responda si este es
verdadero o falso.

El manipulador de alimentos puede movilizarse dentro y fuera del sitio de trabajo con el
uniforme puesto.
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3. Respuesta miltiple: Pregunta de seleccibn multiple con mdiltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacién, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione los elementos que hacen parte de la indumentaria de un manipulador de
alimentos:

Respuesta

a. Botas de cuero.

¥ Gorro.

& Tapones para los oidos.
d. Tapabocas.

¥. Delantal.

f. Anillos y pulseras.

g. Zapatos cerrados.

K Overol.

4. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacién, responda si este es
verdadero o falso.

El personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principios basicos de
las Buenas Préacticas de Manufactura y practicas higiénicas, con el fin de garantizar que se
apliquen las precauciones necesarias para prevenir la contaminacion o deterioro de los
alimentos.

RespuestaF__V_¥%

5. Respuesta multiple: Pregunta de seleccidon mdltiple con mdiltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione dos acciones que hacen parte de los habitos y practicas de higiene corporal y
que son fundamentales para la manipulacion de los alimentos:

Respuesta

e e e ——————————— e
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¥_Mantener las ufias cortas, impias y sin esmalte.

t-Cortar el cabello cada 15 dias.
¥ Lavar y desinfectar la indumentaria de trabajo una vez por semana.
& Banarse o ducharse antes de iniciar la jomada.

Exitos.

Aprendiz: | exeny Wana \-Qom\’ét% NS

Instructor: JOSE MARIO ROMERO CARAS

Scanned with
& CamScanner |


https://v3.camscanner.com/user/download

e ——— —

“N A Serviclo Nacional de Aprendizaje SENA i
fetrero de
JA; CUESTIONARIO _—

SIS .

1. ¢Cudles serion mis aportes desde mi entomo el mejoramiento de la manipulaciéon
de alimenlos?

-  fPreo ngwu\ orgq.c,cndo ,5) 5
- O\ exs \a \Y\QSCSV\Q'\\Q\\Q 3 -'6

2. Como genero conciencia en mis famiiares para poner en practica lo buena
manipulacién de alimentos y evitar seguir cometiendo emores
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Apreciado Aprendiz. La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende mas
de una pregunta distinguidas con nimeros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d; sélo una de estas opciones responde
correctamente a la pregunta, de Verdadero/Falso, de Respuesta mdltiple, de Oracién

confusa.

Preguntas totales 5 4_)/6 =3

Puntos totales 50

1. Varias opciones: Pregunta de seleccion muitiple con Gnica respuesta.
Lea el siguiente enunciado y a continuacion, seleccione la opcién que considere correcta.

Los operarios de las empresas de produccion y manipulacion de alimentos deben realizarse
un examen médico general con una periodicidad de:

Respuesta

a. Una vez por semana.
b. Una vez al mes.
#%Una vez al afio.

d. Cada seis meses.

2. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacion, responda si este es
verdadero o falso.

El manipulador de alimentos puede movilizarse dentro y fuera del sitio de trabajo con el
uniforme puesto.
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Respuesta Verdadero Falso. Y-

3. Respuesta multiple: Pregunta de seleccion multiple con mdltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacién, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione los elementos que hacen parte de la indumentaria de un manipulador de
alimentos:

Respuesta

a. Botas de cuero.
o-Gorro.
~£ Tapones para los oidos.
nf. Tapabocas.

e. Delantal.

f. Anillos y pulseras,

. Zapatos cerrados.
A Overol.

4. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacion, responda si este es
verdadero o falso.

El personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principios basicos de
las Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas, con el fin de garantizar que se

apliquen las precauciones necesarias para prevenir la contaminacién o deterioro de los
alimentos.
Respuesta F__ V5~

§. Respuesta multiple: Pregunta de seleccion mdiltiple con mdltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione dos acciones que hacen parte de los habitos y préacticas de higiene corporal y
que son fundamentales para la manipulacién de los alimentos:

Respuesta

ﬁ
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(A-Mantener las uhas cortas, impias y 8in esmaie.

b. Cortar el cabelio cada 15 dias.

th-Lavar y desinfectar la indumentaria de trabajo una vez por semana
@-Banarse o ducharse antes de iniciar la jomnada

Exitos,

Aprendiz:

Instructor: JOSE MARIO ROMERO CARAS
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Apreciado Aprendiz: La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende mas
de una pregunta distinguidas con nimeros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d; sélo una de estas opciones responde
correctamente a la pregunta, de Verdadero/Faiso, de Respuesta mdltiple, de Oracién

confusa.

Preguntas totales §
Puntos totales 50

1. Varias opciones: Pregunta de seleccién multiple con Gnica respuesta.
Lea el siguiente enunciado y a continuacién, seleccione la opcidn que considere correcta.

Los operarios de las empresas de produccion y manipulacién de alimentos deben realizarse
un examen médico general con una periodicidad de:

Respuesta

a. Una vez por semana.
b. Una vez al mes.

X Una vez al afio.

d. Cada seis meses.

. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacién, responda si este es
*rdadero o falso.

manipulador de alimentos puede movilizarse dentro y fuera del sitio de trabajo con el
forme puesto.
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Respuesta Verdadero ____Falso. /™

3. Respuesta miltiple: Pregunta de seleccién maltiple con multiple respuesta Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione los elementos que hacen parte de la indumentaria de un manipulador de
alimentos:

Respuesta
a. Botas de cuero.
X Gorro.
X Tapones para los oidos.
X Tapabocas.
X Delantal.
f. Anilios y pulseras.
;. Zapatos cerrados.
. Overol.

4. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacion, responda si este es
verdadero o falso.

El personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principios basicos de
las Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas, con el fin de garantizar que se
apliquen las precauciones necesarias para prevenir la contaminacién o deterioro de los
alimentos.

RespuestaF_V ¥

5. Respuesta miltiple: Pregunta de seleccién multiple con mdltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacién, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione dos acciones que hacen parte de los habitos y préacticas de higiene corporal y
que son fundamentales para la manipulacién de los alimentos:

Respuesta
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kummmm.myohum,

Cortar el cabello cada 15 dias.

Lavar y desinfectar la indumentaria de trabajo una vez por semana.
. Bafarse o ducharse antes de iniciar la jomada.

Exitos.

rorendiz /2 yal b0 v herrez A puedo

Instructor: JOSE MARIO ROMERO CARAS
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1. aCudles serian mis oportes desde mi enlomo el mejoramiento de la manipulocién

de alimentos?
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2. Como genero conciencia en mis fomléres para poner en practica la buena
manipulacién de alimentos y evitar seguir cometiendo emrores

‘ ‘C c&-, ry o en\-te L'av'\m(ico

3. Desde ghora en adelante que voy a mejorar para brindar un mejor servicio al
cliente

@ derer heeves pwac'\lcos en Mompu\e(}o’vs oD
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@«@« (el avios.
E COMPLETO LEGIBLE

Scanned with
& CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

— T

SENA Bervicio Nacional de Aprendizaje SENA

7A; PRUEBA DE CONOCIWIENTO

i

EVALUACION DE CONOCIMIENTOS DE MIGIENE PERSONAL

NOMBRE COMPLETO APRENDIZ:

Apreciado Aprendiz: La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende mas
de una pregunta distinguidas con nimeros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d, s6lo una de estas opciones responde
corectamente a la pregunta, de Verdadero/Falso, de Respuesta moiitiple, de Oracién
confusa. \

Preguntas totales 6§
Puntos totales 50

1. Varlas opclones: Pregunta de seleccién maltiple con Gnica respuesta,
maa&mmdoyownmmuopdonqmmm

Losopumdebsmdeproducdbnymﬂpuhdondcdmmwmm
unmenmédbogmalconumpedodiddadde

Respuesta

a. Una vez por semana.
b. Una vez al mes.

c. Una vez al affo.

@) Cada seis meses.

2. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuaciéon, responda si este es
verdadero o falso.

Elmmbdadadeaﬂmem«pmdemowltmmdenuoyfuomdelsmodenbapeonel
uniforme puesto. .

-~
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Respuesta Verdadero ___Falso: X

3. Respuesta maltiple: Pregunta de seleccidon mdftiple con mditiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacién, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione los elementos que hacen parte de la indumentaria de un manipulador de
alimentos:

Respuesta

a. Botas de cuero.
W Gorro.

c. Tapones para los oldos.
’(Tapaboc«

W Delantal. .

f. Anillos y pulseras.

g. Zapatos cerrados.

{ Overol.

4, memdmuuneemndadoyaeonﬁnmm mpondasiestees
verdadero o falso. ’ ;

El personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principios basicos de
las Buenas Précticas de Manufactura y précticas higiénicas, con el fin de garantizar que se
mmmmmmwmm-momm«m
alimentos,

Respuesta F___V _}4 :

5. Respuesta maltiple: Pregunta de seleccién miitiple con mdltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione dos acciones que hacen parte de los habitos y practicas de higiene corporal y
que son fundamentales para la manipulacion de los alimentos:

Respuesta
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b, Cortar el cabelio cada 15 diss.

Lavar y desinfectar 1a indumentaria de rabajo una vez por semara
d. Baharse o ducharse antes de iniciar la jornada.

Exitos.

Aprendiz:
Instructor: JOSE MARIO ROMERO CARAS
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1. aCudles serian mis aportes desde mi entomo el mejoramiento de la manipulacion
de alimentos?

Ot zay |a indomentariy lavavse \as wmanes

Bogotd, 10 de
fabrero do

CUESTIONARIO 2026

2. Como genero conciencia en mis familiares para poner en practica la buena
manipulacién de alimentos y evitar seguir cometiendo emrores

INForrmay q e ‘hoay MICY0O( g aN\ 8 v 0y
o’UC Pucdcn cr,:cc\-cnr (a salod

3. Desde ohora en adelante que voy o mejorar para brindar un mejor servicio ol
clente

I byen proceso

Marra_gorore cakido Romay

NOMBRE COMPLETO LEGIBLE APRENDIZ
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EVALUACION DE CONOCIMIENTOS DE HIGIENE PERSONAL
NOMBRE COMPLETO APRENDIZ: 2 / / o R (6\

Apreciado Aprendiz: La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende mas
de una pregunta distinguidas con nimeros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d; sélo una de estas opciones responde
correctamente a la pregunta, de Verdadero/Falso, de Respuesta mdltiple, de Oracién

confusa.

Preguntas totales 5

Puntos totales 50

1. Varias opciones: Pregunta de seleccién multiple con Unica respuesta.

Lea el siguiente enunciado y a continuacién, seleccione la opcion que considere correcta.

Los operarios de las empresas de produccion y manipulacion de alimentos deben realizarse
un examen médico general con una periodicidad de:

Respuesta

1. Una vez por semana.

. Una vez al mes.

Una vez al afio.

Cada seis meses. X

Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacion, responda si este es
“‘dadero o falso.

nanipulador de alimentos puede movilizarse dentro y fuera del sitio de trabajo con el
orme puesto.

[N ——————=SS=SSSSS e
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Respuesta Verdadero ,_Falso.

|
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3. Respuesta miltiple: Pregunta de seleccion maltiple con mdltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione los elementos que hacen parte de la indumentaria de un manipulador de

alimentos.

Respuesta
. Botas de cuero.

b. Gomro. ¥

¢. Tapones para los oidos. X
‘ d. Tapabocas. X

e. Delantal.

f. Anillos y pulseras.

g. Zapatos cerrados. Y.

h. Overol. .

4. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacién, responda si este es

o falso.

El personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principios basicos de
las Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas, con el fin de garantizar que se
apliquen las precauciones necesarias para prevenir la contaminacién o deterioro de los

alimentos.
RespuestaF__ VvV X

5. Respuesta miltiple: Pregunta de seleccién mditiple con mdltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacién, seleccione las opciones que considere correctas.

/S'ObedmedoomquehmnpanedemmypmmmmwpoMy

Que son fundamentales para la manipulacion de los alimentos:
Respuesta
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Cortar of cabeflo cada 15 dins

X Lavar y desinfectar Is indurnentaris de Iraba una vez por semara
X Banarse o ducharse arfes de inicer I jormada

Exitos.
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/gCubIes serian mis apories desde mi entomo el mejoromiento de la manipulociéon
de alimentos?
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/ Como genero conciencia en mis familiares para poner en practica lo buena
manipulacién de alimentos y evitar seguir cometiendo emores
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Tanden Shndo cremplo en co8q, montencendo lodo
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3. Desde ahora en adelonte que voy o mejorar para brindar un mejor servicio al
cliente

Megora las pProckecos de h‘ﬂme, se( (rod (eapa\.‘ﬂl
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NOMBRE COMPLETO APRENDIZ: TACAIcn \bhcwa Telinoe Toxgorre)

Apreciado Aprendiz: La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende mas
de una pregunta distinguidas con nimeros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d; sélo una de estas opciones responde
correctamente a la pregunta, de Verdadero/Falso, de Respuesta mdltiple, de Oracién
confusa.

Preguntas totales §
Puntos totales 50

1. Varias opciones: Pregunta de seleccién mditiple con Unica respuesta.
Lea el siguiente enunciado y a continuacion, seleccione la opcién que considere comrecta.

Los operarios de las empresas de produccion y manipulacién de alimentos deben realizarse
un examen médico general con una periodicidad de:

/mm

a. Una vez por semana.
! b. Una vez al mes.

g Una vez al afio.

d. Cada seis meses,

2. Verdadero/Falso: Lea el sigulente enunciado y a continuacién, responda si este es
verdadero o falso.

El manipulador de alimentos puede movilizarse dentro y fuera del sitio de trabajo con el
uniforme puesto.
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/ Respuesta Verdadero ___Falso. _ J&__

3. Respuesta maltiple: Pregunta de seleccion maitiple con maltiple respuesta Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione los elementos que hacen parte de la indumentaria de un manipulador de
alimentos:

Respuesta

@a. Botas de cuero.

p Gorro.

c. Tapones para los oidos.
* Tapabocas.

r Delantal.
. Anillos y pulseras.

1€ Overol.

4. Verdadero/Faiso: Lea el siguiente enunciado y a continuacién, responda si este es
verdadero o falso.
El personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principios basicos de

las Buenas Précticas de Manufactura y practicas higiénicas, con el fin de garantizar que se
apliquen las precauciones necesarias para prevenir la contaminacién o deterioro de los

alimentos.
Respuesta F__V A

5. Respuesta mdltiple: Pregunta de seleccion mdltiple con multiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacién, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione dos acciones que hacen parte de los habitos y practicas de higiene corporal y
que son fundamentales para la manipulacién de los alimentos:

Respuesta
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9. Mantener ias ufas cortas, impias y sin semake

b. Cortar el cabello cada 15 dias

¢ Lavar y desinfectar la indumentaria de trabajo una vez por semana
'Wom'om&vwbm

Exitos.

Aprendiz:

Instructor: JOSE MARIO ROMERO CARAS
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de olimentos? o
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2. Como genero conciencia en mis familiares para poner en practica lo buena
manipulacién de aimentos y evitar seguir cometiendo errores
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3. Desde ahora en adelante que voy a mejorar para brindar un mejor servicio al

cliente
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EVALUACION DE CONOCIMIENTOS DE HIGIENE PERSONAL

S/s= &
NOMBRE COMPLETO APRENDIZ:

Apreciado Aprendiz La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende mas
de una pregunta distinguidas con nimeros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d; sdlo una de estas opciones responde
correctamente a la pregunta, de Verdadero/Falso, de Respuesta miltiple, de Oracién
confusa.

Preguntas totales 5§
Puntos totales 50

S

1. Varias opciones: Pregunta de seleccién mditiple con Unica respuesta.
Lea el siguiente enunciado y a continuacién, seleccione la opcién que considere correcta.

Los operarios de las empresas de produccion y manipulacion de alimentos deben realizarse
Jn examen médico general con una periodicidad de:

‘espuesta

Una vez por semana.
Una vez al mes.
Jna vez al afo.
Jada seis meses.

Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacién, responda si este es
‘dero o falso.

hipulador de alimentos puede movilizarse dentro y fuera del sitio de trabajo con el
ne puesto.
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Respuesta Verdadero #__ Falso:

3. Respuesta mattiple: Pregunta de seleccion multiple con mditiple respuesta. Lea ol
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione los elementos que hacen parte de la indumentaria de un manipulador de
alimentos:

Respuesta
a. Botas de cuero.

oh, Gorro.
& Tapones para los oldos.
<k Tapabocas.
#.-Delantal.
f. Anilios y pulseras.

[8. Zapatos cerrados.
#-Overol.

4. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacién, responda si este es
verdadero o falso.

El personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principios basicos de
las Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas, con el fin de garantizar que se
apliquen las precauciones necesarias para prevenir la contaminacion o deterioro de los
alimentos.

RespuestaF___V _~

5. Respuesta miltiple: Pregunta de seleccion mditiple con mditiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacién, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione dos acciones que hacen parte de los habitos y préacticas de higiene corporal y
que son fundamentales para la manipulacion de los alimentos:

Respuesta
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#Baharse o ducharse antes de iniciar la jornada

Exitos.

Aprendiz:
Instructor: JOSE MARIO ROMERO CARNAS
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1. sCudles serian mis oportes desde mi entorno el mejoramiento de la manipulacion
de alimentos?
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2. Como genero conciencia en mis familiares para poner en practica la buena
manipulacién de alimentos y evitar seguir cometiendo emores

ToXcemds  ad CemSeCueNCioy St '\D\&&u\
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3. Desde ahora en adelonte que voy a mejorar para brindar un mejor servicio al
cliente
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NOMBRE COMPLETO APRENDIZ: pr %\ogo«;‘gc.(g > ﬂ/j - 6

Apreciado Aprendiz: La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende mas
de una pregunta distinguidas con nameros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d; sblo una de estas opciones responde
correctamente a la pregunta, de Verdadero/Falso, de Respuesta miltiple, de Oracién

confusa.

Preguntas totales §
Puntos totales 50

1. Varias opciones: Pregunta de seleccién maltiple con Gnica respuesta.
*©a el siguiente enunciado y a continuacién, seleccione la opcién que considere correcta.

)8 operarios de las empresas de produccién y manipulacién de alimentos deben realizarse

- @xamen médico general con una periodicidad de:
Spuesta

Na vez por semana.
Ma vez al mes.

Ya vez al affo.

‘da seis meses.

srdadero/Falso; Lea el siguiente enunciado y a continuacidn, responda si este es

lero o falso.

‘pulador de alimentos puede movilizarse dentro y fuera del sitio de trabajo con el

2 puesto.
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Respuesta Verdadero ____Falso. ~£.

3. Respuesta miltiple: Pregunta de seleccidn maltiple con maitiple respuesta Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione los elementos que hacen parte de la Indumentaria de un manipulador de
alimentos.

/ 4 Botas de cuero.
. Gorro.
:’}mmmm

/Tm.
. cerrados.

pt

l. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacion, responda si este es
erdadero o falso.

Personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principios basicos de

i Buengs Practicas de Manufactura y préacticas higiénicas, con el fin de garantizar que se

liquen las precauciones necesarias para prevenir la contaminacién o deterioro de los
Nentos

spuestaF__V_*~

Respuesta mdltiple: Pregunta de seleccion mditiple con multiple respuesta. Lea el
lente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

tcione dos acciones que hacen parte de los héabitos y practicas de higiene corporal y
on fundamentales para la manipulacion de los alimentos:

lesta
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Exitos.

Aprendiz
Instructor: JOSE MARIO ROMERO CARAS
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1. aCudles serian mis aportes desde mi entormo el mejoramiento de la monipulacion
de alimentos?
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2. Como genero conciencia en mis familiares para poner en practica la buena
manipulacién de alimentos y evitar seguir cometiendo emores

- M= alwvealos Aecorn de oOe. \Quuc!oa Sc s cudan
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3. Desde chora en adelonte que voy ¢ mejorar para brindar un mejor servicio al
cliente
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EVALUACION DE CONOCIMIENTOS DE HIGIENE PERSONAL

NOMBRE COMPLETO APRENDIZ:

Apreciado Aprendiz: La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende mas
de una pregunta distinguidas con nimeros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d, sblo una de estas opciones responde
correctamente a la pregunta, de Verdadero/Falso, de Respuesta mittiple, de Oracién
confusa,

Preguntas totales 5§
Puntos totales 50

/ 1. Varias opciones: Pregunta de seleccién mdltiple con Gnica respuesta.
Lea el siguiente enunciado y a continuacién, seleccione la opcién que considere correcta.

Los operarios de las empresas de produccién y manipulacién de alimentos deben realizarse
O un examen médico general con una periodicidad de:

Respuesta

a. Una vez por semana.
b. Una vez al mes.
<Una vez al affo.

d. Cada seis meses.

' 2. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacién, responda si este es
verdadero o falso.

\(7 El manipulador de alimentos puede movilizarse dentro y fuera del sitio de trabajo con el
uniforme puesto.

Scanned with
& CamScanner |


https://v3.camscanner.com/user/download

SENA Sorvicio Nacional ds Aprendaam SENA

Pogoth ) &
PRUEBA DE CONOCARENTO e S 2000
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/3. Respuesta miftiple: Pregunta de seleccion maftiple con maltiple respuesta Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas,

Seleccione los elementos que hacen parte de la indumentaria de un manipulador de
alimentos:

Respuesta
a. Botas de cuero.
¢. Tapones para los oldos.
+ d. Tapabocas. oA
+e. Delantal. /
v-f. Anillos y puiseras.
9. Zapatos cerrados.
#h.Overol. , -> en O\%\N\O‘b oS

\/ 4. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacién, responda si este es
verdadero o falso.

El personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principios basicos de
las Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas, con el fin de garantizar que se

\O apliquen las precauciones necesarias para prevenir la contaminacién o deterioro de los
alimentos.

RespuestaF__ V 7~

5. Respuesta mdiltiple: Pregunta de seleccion mdiltiple con mdltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione dos acciones que hacen parte de los héabitos y préacticas de higiene corporal y
/ que son fundamentales para la manipulaciéon de los alimentos:

Respuesta
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AMantener las uhas cortas, limpias y sin esmaks
b. Cortar el cabello cada 15 dias. .
¢. Lavar y desinfectar la indumentaria de trabajo una vez por semana
muoammam-mm

Exitos.

e =
Aprendiz: %m%ec,\\ «80@
Instructor: JOSE MARIO ROMERO CARAS
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1. gCudles serion mis oporfes desde mi entormno el mejoromiento de la manipulacién
de olimentos?

— Oan Onb ExE\eiE Aencdn - ©
WAl AR QOTAC\ ON o QIETA

-

2. Como genero conciencia en mis familiares para poner en practica la buena
manipulaciéon de alimentos y evitar seguir cometiendo emrores

- OR2 AMpoCeR GO NP otMAs €N FELMEDATDES.

3. Desde ahora en adelante que voy o mejorar para brindar un mejor servicio al
clente

- Onaae Aa OCTAaoN
-  Erelente  Peedxxnlhcidn CeesoNAL

Aomos Shwoen W@

NOMBRE COMPLETO LEGIBLE APRENDIZ
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NOMBRE COMPLETO APRENDIZ: )OOy ™=

Apreciado Aprendiz: La prueba se conforma por enunciados, de los cuales se depende méas
de una pregunta distinguidas con nimeros y cada una de éstas con cuatro opciones de
respuesta identificadas con las letras a, b, ¢, d; sblo una de estas opciones responde
correctamente a la pregunta, de Verdadero/Falso, de Respuesta miftiple, de Oracibén
confusa.

Preguntas totales 5§
Puntos totales 50

1. Varias opciones: Pregunta de seleccién maltiple con Gnica respuesta.
Lea el siguiente enunciado y a continuacién, seleccione la opcion que considere comrecta.

Los operarios de las empresas de produccién y manipulacion de alimentos deben realizarse
un examen médico general con una periodicidad de:

Respuesta

a. Una vez por semana.
b. Una vez al mes.

& _Una vez al afio.
d. Cada seis meses.

2. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacion, responda si este es
verdadero o falso.

E! manipulador de alimentos puede movilizarse dentro y fuera del sitio de trabajo con el
uniforme puesto.
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3. Respuesta maltiple: Pregunta de seleccién mditiple con miltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione los elementos que hacen parte de la indumentaria de un manipulador de
alimentos.

Respuesta
a. Botas de cuero.

$.-Gorro.

¢. Tapones para los oidos.
W Tapabocas.

.. Delantal.

f. Anillos y pulseras.

& Zapatos cerrados.
#-Overol.

4. Verdadero/Falso: Lea el siguiente enunciado y a continuacién, responda si este es
verdadero o falso.

El personal manipulador de alimentos debe estar capacitado en los principios basicos de
las Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas, con el fin de garantizar que se
apliquen las precauciones necesarias para prevenir la contaminacién o deterioro de los
alimentos.

Respuesta F__V [/~

5. Respuesta mdltiple: Pregunta de seleccion mditiple con mdltiple respuesta. Lea el
siguiente enunciado y a continuacion, seleccione las opciones que considere correctas.

Seleccione dos acciones que hacen parte de los habitos y practicas de higiene corporal y
que son fundamentales para la manipulacién de los alimentos:

Respuesta
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" a8 URas conas, Impins y on saale ' '
b. Cortar el cabelio cada 15 diss

¢ Lavar y desinfectar la indumertara de ¥abans o s vez? por
& Bafarse o ducharse ardes de iniciar Is jorrada -

Exltos.

Aprendiz:

Instructor: JOSE MARIO ROMERO CARAS
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